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ZUBEREITUNG

1. Klrbis waschen, halbieren und die
Kerne mit einem Loffel entfernen.
Klrbis in dunne Spalten schneiden
und wdarfeln. Zwiebeln und Knoblauch
schalen und fein hacken.

2.2 EL Olivendl in einer tiefen Pfanne
erhitzen, Zwiebeln und Knoblauch darin
anschwitzen. Rinderhackfleisch dazu
geben und so lange braten, bis es etwas
Farbe annimmt. Bio Churrasco Barbecue
darUber streuen, Tomatenmark unter-
rihren und kurz mitbraten. Klurbiswurfel
hinzugeben, mit den Tomatenstlcken
sowie dem Rinderfond aufgieBBen.

3. Ceylon Zimt unter das Chili mischen
und 20 Min. einkochen lassen. Zum
Schluss die Mole Poblano unterrihren
und das Chili mit Salz abschmecken.

4. Wahrenddessen 1 EL Olivendl in einer
Pfanne erhitzen. Maiskdrner abgieB3en,
im heiBen Ol anrosten und salzen.

5. Zum Servieren Tacos mit Klrbis-Chili
fullen, gerdsteten Mais und etwas
gehackten Koriander darauf verteilen.
Mit Limettensaft betraufeln.

Tipp - Zusatzlich passt in die Tacos ein
Klecks Guacamole oder Créme fraiche.




