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LOVE BERRY & LEMON EARL

BIO LOVE BERRY N°802
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ZUTATEN

4 GLASER
VORBEREITUNG | 12 MIN.
KOCHZEIT | 1 MIN.

LOVE BERRY

1 Liter kochendes Wasser
4 EL Love Berry N°802
2-3 EL brauner Zucker
Saft von 1/2 Zitrone
Cefrorene Beeren

4 Apfelscheiben

4 Stangel Minze
Eiswurfel

LEMON EARL

1 Liter kochendes Wasser
4 EL Lemon Earl N°804
2-3 EL Honig

Saft von 1/2 Zitrone

4 Zitronenscheiben

8 Stangel Rosmarin
Eiswurfel

WEITERE REZEPTE
WWW.rimoco.de

ZUBEREITUNG
LOVE BERRY EISTEE

1. Love Berry Tee in einen Teebeutel oder direkt in
eine groBe Karaffegeben und mit dem kochenden
Wasser Ubergie3en. 8-10 Minuten ziehen lassen.

2. AbgieBen und mit braunem Zucker und
Zitronensaft mischen. Abkuhlen lassen.

3. Einigegefrorene Beeren, je eine Apfelscheibe,
einen Stangel Minze und paar Eiswurfel in
groBegladsergeben und mit dem Eistee auffullen.

LEMON EARL EISTEE

1. Lemon Earl Tee in einen Teebeutel oder
direkt in eine groBe Karaffegeben und mit dem
kochenden Wasser UbergieBen. 3-5 Minuten
ziehen lassen

2. AbgieBen und mit Honig und Zitronensaft
mischen. AbkuUhlen lassen.

3. Je eine Zitronenscheibe, zwei Stangel Rosmarin
und ein paar Eiswurfel in groBeglasergeben und
mit dem Eistee auffullen.

Tipp | FUr eine cremige Variante des Eistees kann
man je einen Schuss Kokosmilch unterrihren.



